
SPEISENKARTE 
Oktober 

 

         Euro 

 

- Rinderkraftbrühe mit Leberspätzle                     8,50 

- Tomatencremesuppe mit Basilikum            8,50 

- Kürbiscremesuppe mit Croutons und Kernöl          9,50 

- Linseneintopf mit Würst´l               9,50 

 

         

- 2 Stück Weißwürste mit Breze 

 

- Feldsalat mit Sauerrahmdressing,  

  Speck, Ei und Croutons            16,50 

- Burrata mit bunten Tomaten und Olivenöl       17,50 

- Bunter Blattsalat mit gebratenem Ziegenkäse      18,50 

- Vitello tonnato             19,50 

 

- Gebratenes Zanderfilet auf Weißweinsauce  

  süß – saurem Kürbis und Butterkartoffeln       32,50 

          

- Spaghetti Bolognese mit Parmesan         15,50 

- Abgebräunter Leberkäse mit Spiegeleiern  

  und Kartoffelsalat                16,50  

- Überbackener Blumenkohl  

  mit Schinken und Käse dazu Butterkartoffeln      17,50 

- Backhend´l mit Remoulade und Kartoffelsalat      19,50 

- Rotes Thai-Kokos-Curry mit gebratenem Gemüse  

  und Basmatireis   - vegan -                                                            17,50 

  zusätzlich mit gebratener Putenbrust        21,50 

- Rosa gebratenes Roastbeef (Kalt) 

  mit Sc. Remoulade und Röstkartoffeln        21,50 

- Rote Beete Carpaccio mit Rucola 

  geröstete Pfifferlinge und Parmesanspäne       24,50 

- Spaghettini mit gerösteten Pfifferlingen       24,50 

- Frikassée vom Maishend´l in Weißwein-Kapernsauce 

  Egerlingen und Butterreis           25,50 

- Rehragout mit Speckrosenkohl und Butterspätzle    29,50 

- Wiener Schnitzel mit Röstkartoffeln         29,50 

 

 

- Vanilleeis mit frischen Erdbeeren            9,50 

- Creme brûlée mit Beeren           11,00 

 

 


